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Restoranlarimizi duzenli olarak Saglik Bakanligi tarafindan onayli nano gumus iyon teknolgjisi ile
dezenfekte ediyoruz.

Masalarimiz arasinda sosyal mesafe kurallarina uygun olarak 1,5m aralik birakiyoruz.

Sosyal mesafeyi koruyabilmek adina restoranlarimizin kapasitelerini sinirlayarak, belirli sayida misafirimizi
agirhyoruz.

Ortak kullanim alanlarinda 6zel dezenfektan Grunleri bulunduruyoruz.

Masalarimizi ve masalarda bulunan tum ekipmanlari her misafirimizden sonra alkol bazli yUzey
dezenfektanlari ile temizliyoruz.

Restoranlarimizi periyodik olarak havalandiriyor, havalandirma sistemlerimizin rutin
kontrollerini siklastiriyoruz.

Arzu eden misafirlerimize karsilamada maske ve eldiven veriyoruz.

QR Code uzerinden menulerimize erisim sunuyoruz.

Hesap sumenlerimizi tek kullanimlik hazirliyor, pos cihazlarini her kullanim sonrasi
dezenfekte ediyoruz.

Her gun calisanlarimizin atesini dlcuyor; saglik durumlarini duzenli olarak takip ediyoruz.

Calisanlarimizi konu ile ilgili 6zel egitimlerden geciriyor, calisma ve dinlenme alanlarini sosyal
mesafe kurallarina uygun duzenliyoruz.

Koruyucu tedbirler kapsaminda mutfak personelimiz her zamanki gibi eldiven, maske ve bone ile calisiyor.

Servis personellerimiz maske ve siperlik ile hizmet veriyor.

Satin alma, mal kabul, depo, mutfak ve gida Uretimi ve sunumundaki denetimlerimizi siklastiriyoruz.

Restoranlarimizda kullandigimiz tum malzemeler belirledigimiz kalite standartlarina uyan onayli
tedarikcilerimizden temin ediyoruz.

Urln sevkiyatlarinda minimum temas ve maksimum hijyen kriterlerine dikkat ediyoruz.

Cida ve gida ile temas eden tum Urunlerimizin ulusal ve uluslararasi standartlara gore gerekli
sertifikalarini kontrol ediyoruz

Tedarik arac ve depolarimizi dluzenli olarak denetliyoruz.

Meyve ve sebze urunlerimizi Athena'ya ozel paketlendirme yaparak aliyoruz.
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